
EDITAL

VITOR MANUEL FAZENDA DOS SANTOS, PRESIDENTE DO CONSELHO DE ADMINISTRAÇÃO
DOS SERVIÇOS MUNICIPALIZADOS DA C.M. DA GUARDA, TOR NA PÚBLICO, de acordo com o
estabelecido no art. 17º, do Decreto Lei nº 306/07, os resultados do Controlo de Qualidade da Água de Abasteci- 
mento para Consumo Humano, no Concelho da Guarda.

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 26,4 26,4 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 5,8 5,8 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 10 10 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 5,2 5,2 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 1 1 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

Restantes Parâmetros

18-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Anális es % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 1 1 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 1 1 100% 100%
Rotina 1

0 0
0 0

MicrobiológicosQuímicos
28-05-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Anális es % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 1 1 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 1 1 100% 100%
Rotina 1

FONTANÁRIO de PAI VIEGAS
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

R2  Controlo de Rotina 2
CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

Font.Pai Viegas POTÁVEL

FONTANÁRIO de GONÇALVEIROS
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

FONTANÁRIO de DOMINGA FEIA
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

16-04-2008 Font. Dominga Feia POTÁVEL POTÁVEL
pH=5,8

Inf. ao VP
Font. Dorminga Feia POTÁVEL
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0 0
0 0

MicrobiológicosQuímicos
28-05-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 44 0 2 2 100% 50%
Controlo 0 UFC/100ml 6 0 2 2 100% 50%
Rotina 1 >< mg/L Cl2 0,23 <0,05 2 2 100% ><

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 170 170 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 6,6 6,6 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 13 13 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 42,2 42,2 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 0,8 0,8 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT 0,52 0,52 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos
16-04-2008

Bact.coliformes=44
E.coli=6

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 21,9 21,9 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 6 6 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 4 4 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 4,2 4,2 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 0,5 0,5 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

R2  Controlo de Rotina 2
CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

Font. Gonçalveiros POTÁVEL

FONTANÁRIO de CASAS da RIBEIRA
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli
Cloro Residual
Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

Font. Casas da Ribeira POTÁVEL POTÁVEL Inf. ao VP

18-06-2008 Font. Casas da Ribeira
IMPRÓPRIA

25-06-2008
Font. Casas da Ribeira

POTÁVEL
Análises de Verificação

FONTANÁRIO de BALSEMÃO
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade
Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

02-04-2008 Font. Balsemão POTÁVEL POTÁVEL pH=6
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04-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 30,6 30,6 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 6,5 6,5 1 1 100% 100%
Rotina 2 50 µg/L Mn 4 4 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 3,2 3,2 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 0,8 0,8 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos
02-04-2008
04-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 21,5 21,5 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 6,3 6,3 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 8 8 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 1,8 1,8 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 0,6 0,6 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

04-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%

02-04-2008 Font. Balsemão POTÁVEL POTÁVEL
Inf. ao VP

Font. Balsemão POTÁVEL

FONTANÁRIO de BENAVENTE
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade
Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

Font. Benavente POTÁVEL POTÁVEL Inf. ao VP
Font. Benavente POTÁVEL

FONTANÁRIO de DORGUEIRA
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

02-04-2008 Font. Dorgueira POTÁVEL POTÁVEL
pH=6,3

Inf. ao VP
Font. Dorgueira POTÁVEL

FONTANÁRIO de VASCONETO
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli
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Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 47 47 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 31,5 31,5 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 6,3 6,3 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 5 5 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 3,2 3,2 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 <0,5 <0,5 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT 0,21 0,21 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

04-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 15 15 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 71,5 71,5 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 5,6 5,6 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 3 3 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 16,7 16,7 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 <0,5 <0,5 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

Restantes Parâmetros

11-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 1 0 2 2 100% 50%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 22 22 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 57 57 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 64,6 64,6 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 5,6 5,6 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 20 20 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 6,8 6,8 1 1 100% 100%

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade
Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

02-04-2008 Font.Vasconeto POTÁVEL POTÁVEL pH=6,3
Inf. ao VP

Font. Vasconeto POTÁVEL

FONTANÁRIO de PANOIAS de BAIXO
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

09-04-2008 Font. Panoias de Baixo POTÁVEL POTÁVEL
pH=5,6

Inf. ao VP
Font. Panoias de Baixo POTÁVEL

FONTANÁRIO de CERDEIRAL
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
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0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 0,7 0,7 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos
Bact-coliformes=1

Restantes Parâmetros

11-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 10 0 2 2 100% 50%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 11 11 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 100 100 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 34,7 34,7 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 5,8 5,8 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 3 3 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 3,2 3,2 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 0,6 0,6 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT <0,20 <0,20 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos
bact.coliformes=10

Restantes Parâmetros

11-06-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 1 1 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 1 1 100% 100%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 0 0 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 38 38 1 1 100% 100%

Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

09-04-2008 Font. Cerdeiral Inf.ao VP
pH=5,6

IMPRÓPRIA
Inf. ao VP

Font. Cerdeiral POTÁVEL

FONTANÁRIO de QUINTA dos PRADOS
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

09-04-2008 Font. Qta dos Prados Inf.ao VP
pH=5,8

IMPRÓPRIA
Inf. ao VP

Font. Qta dos Prados POTÁVEL

FONTANÁRIO de MONTE CARRETO
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
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2500 µS/cm/20ºC 44,4 44,4 1 1 100% 100%
R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%

Controlo 6,5-9 unidades pH 6 6 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 5 5 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 1,4 1,4 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 <0,7 <0,7 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT 2,3 2,3 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

Restantes Parâmetros

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Controlo 0 UFC/100ml 0 0 2 2 100% 100%
Rotina 1

0 0
0 0

MicrobiológicosQuímicos
09-01-2008
12-03-2008

Gr.Análises VP Unidades Valor Valor Nº Análises Nº Análises % Análises % Análises
(DL306/07) (DL306/07) (DL306/07) Máximo Mínimo Previstas Realizadas Realizadas Conformes

R1 0 UFC/100ml 20 20 1 1 100% 0%
Controlo 0 UFC/100ml 20 20 1 1 100% 0%
Rotina 1

s/alt. UFC/1ml 62 62 1 1 100% 100%
s/alt. UFC/1ml 151 151 1 1 100% 100%
2500 µS/cm/20ºC 44,6 44,6 1 1 100% 100%

R2 20 mg/L PtCo <5 <5 1 1 100% 100%
Controlo 6,5-9 unidades pH 5,3 5,3 1 1 100% 0%
Rotina 2 50 µg/L Mn 16 16 1 1 100% 100%

50 mg/L NO3 2,6 2,6 1 1 100% 100%
0,5 mg/L NH4 <0.05 <0.05 1 1 100% 100%
5 mg/L O2 2,6 2,6 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
3 Fact.diluição 0 0 1 1 100% 100%
4 UNT 0,5 0,5 1 1 100% 100%

0 0

MicrobiológicosQuímicos

Restantes Parâmetros

Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade
Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

14-05-2008 Font. Monte Carreto POTÁVEL POTÁVEL
pH=6

Inf. ao VP

FONTANÁRIO de VILA MENDO
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 1º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

R2 Controlo de Rotina 2

CI  Controlo de Inspecção

PONTOS de AMOSTRAGEM / 1ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros Parâmetros Parâmetros Parâmetros
Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

Fontanário Vila Mendo POTÁVEL
Fontanário Vila Mendo POTÁVEL

FONTANÁRIO de POMBAL
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)

Parâmetros
(DL306/07)

Bact.coliformes
E.coli

Germes mesófilos a 37º
Germes mesófilos a 22º
Condutividade
Cor
pH
Manganês
Nitratos
Amónio
Oxidabilidade

Parâmetros Parâmetros Parâmetros

Cheiro
Sabor
Turvação

CI  Controlo de Inspecção

Microbiológicos Microbiológicos Físicos e Químicos

PONTOS de AMOSTRAGEM / 2ºTrimestre de 2008

Data Local
R1 R2 CI

Parâmetros

21-05-2008 Font. Pombal
Bact.coliformes=20

Inf. ao VP
pH=5.3

E.coli=20
IMPRÓPRIA Inf. ao VP

FONTANÁRIO de POUSADINHAS
RESUMO do CONTROLO de QUALIDADE / 2º TRIMESTRE/2008  (DL306/07)
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